
Rosé-Brut sans année 
 

 

Composition : 
 

50% Chardonnay                         
38% Pinot noir                              
12% Rouge (PN) 

 

 

Tirage 2013                                   
Base de récolte 2012                      
30% de vins de réserves 

                                                                                                   

 

Dosage : 10 grammes/litre 

 

Disponibilité : Bouteille/Magnum 

 
 

Descriptif :  
 

Une robe délicate et saumonée, une mousse fine et persistante, un nez délicat 
de petits fruits rouges (griotte, framboise).                                                                                
L’attaque est franche et fruitée avec une finale crémeuse.                                    
Un champagne tout en finesse et séduisant, pour l’apéritif, les cocktails ou bien 
encore un magret de canard au barbecue. 

 

 


